
1/Je commence par aplatir une boule de PATATROU à l’aide 
d’un rouleau, jusqu’à l’épaisseur souhaitée. À l’aide d’un 

	 emporte-pièce ou d’un bol, je découpe un cercle dans la 
	 pâte : ce sera la base de ma rondelle de fruit.

2/ J’appuie légèrement avec un verre pour former un 
cercle intérieur, créant ainsi un anneau. Je forme un 

	 trou au centre du disque intérieur pour le cœur du 
	 fruit, puis je trace les quartiers à l’aide d’un outil fin.

3/ Je laisse sécher la pâte 24 à 48 h selon son épaisseur. 
Une fois la pâte sèche, je passe à l’étape peinture à 

	 l’aide de mes pinceaux à réservoir pour peindre une 
	 belle rondelle de citron.

4/Je répète la même méthode pour former d'autres 
fruits tels que l’orange, la pastèque ou encore le kiwi. 

	 TADAM, une déco fruitée pour un été rafraichissant !
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